Oleo de Coco Refinado extraido da améndoa do fruto da palmeira oleaginosa Elaeis guineensis e submetido ao
processo derefino.
Aplicacao: Cosmética, saboes e sabonetes finos, 6leo quimica, lubrificante, entre outras.

COMPOSICAO:

6leovegetal e antioxidante.

Nao contém gluten

ATENCAO:

Manter em local seco, longe de fonte de calor e ao abrigo da luz. /
Manter o produto protegido da luz, calor e umidade em temperatura
ambiente. / Prazo de Validade: 12 meses a partir da data de fabricacao,
respeitando-se as condi¢oes de estocagem.

MANUSEIO EARMAZENAMENTO:

7

INFORMA(;6ES NUTRICIONAIS
Porcdo de 13 mL (1 colher de sopa)

Quantidade por por¢do % VD*

Valor Energético 90 keal =378 kJ 5%
Carboidratos 00g 0%
Proteinas 00g 0%
Gorduras Totais 12,0g | 22%
Gorduras Saturadas 9,25g | 42%
Gorduras trans 00g ¥
Fibra Alimentar 00g 0%
Sodio 0,0mg 0%

* Valores didrios com base em uma dieta de 2.000
kcal ou 8.400 kJ. Seus valores podem ser maiores ou
de suas necessidades

menores  dependendo
energéticas.

_** % VD nédo estabelecido.

Otransporte deve apresentar condi¢oes de limpeza, livre de contaminag¢des. Mantenha local seco e arejado.

DETERMINACAO ESPECIFICACAO

ASPECTO Caracteristico

COR Levemente amarelado

ODOR Caracteristico, livre derancidez e odores estranhos
SABOR Caracteristico, livre de rancidez e sabores estranhos
CODIGO DE BARRA UNITARIO CODIGO DE BARRA / PACOTE 6X1000ml

EMBARQUE PESO BRUTO UNITARIO / PACOTE

EMPILHA MENTO MAXIMO (ALTURA) PALETIZACAO 170 PACOTES
ALTURA:1,50m | LARGURA: 1,0m
PESO BRUTO: 1028 kg




